
 
 
 

 
 

LUNEDì - MONDAY 
 

Il nostro Buffet di antipasti e contorni - Our buffet of appetizers and side dishes 

Menù Gourmet  
 

Primo piatto - First Course 

Risotto tonno e limone 

Tuna and lemon risotto 

 

 

 

Secondo piatto - Main Course 

Filetto di pesce* alla mediterranea 

Mediterranean-style fish* fillet 

 

 

 

Dessert 

Dessert del giorno  

Dessert of the day 

Menù Classico 
 

Primi piatti - First Courses 

Pasta al pomodoro e basilico 

Pasta with tomato and basil 

Pennette all’arrabbiata 

Pennette all’arrabbiata 

 

Secondi piatti - Main Course 

Filetto di orata* alla griglia  

Grilled sea bream* fillet 

Paillard di manzo alla griglia  

Grilled beef paillard 

 

Dessert 

Dessert del giorno  

Dessert of the day 

Menù Sardo 
 

Primi piatto - First Course 

Ravioli galluresi al pomodoro, basilico e 

pecorino sardo 

Gallura-style ravioli with tomato, basil and 

Sardinian pecorino cheese 

 

Secondo piatto - Main course 

Panadas di carne di maiale o verdure 

Panadas filled with pork or vegetables 

 

 

 

Dessert 

Acciuleddi galluresi al miele 

Gallura-style acciuleddi with honey 

 
 
 
 
 

*in assenza di reperimento del prodotto fresco, avvisiamo la clientela che il prodotto potrebbe essere congelato. ​
* In case fresh items are not available, frozen ones will be used for this meal. ​

 

Si prega di informarci di eventuali allergie o intolleranze. If you have any allergies or intolerances please let us know.  





 
 
 

 
 

MERCOLEDì - WEDNESDAY 
 

Il nostro Buffet di antipasti e contorni - Our buffet of appetizers and side dishes 

Menù Gourmet  
 

Primo piatto - First Course 

Pennette al salmone 

Pennette with Salmon 

 

 

 

Secondo piatto - Main Course 

Scaloppine di pesce* al limone e rosmarino 

Fish* fillet with lemon and rosemary 

 

 

 

Dessert 

Dessert del giorno  

Dessert of the day 

Menù Classico 
 

Primi piatti - First Courses 

Pasta al pomodoro e basilico 

Pasta with tomato and basil 

Pennette all’arrabbiata 

Pennette all’arrabbiata 

 

Secondi piatti - Main Course 

Filetto di orata* alla griglia  

Grilled sea bream* fillet 

Paillard di manzo alla griglia  

Grilled beef paillard 

 

Dessert 

Dessert del giorno  

Dessert of the day 

Menù Sardo 
 

Primi piatto - First Course 

Gnocchetti sardi fatti in casa alla 

campidanese(pomodoro, salsiccia, zafferano) 

Homemade Sardinian gnocchetti, 

Campidanese-style(tomato, sausage, saffron) 

 

Secondo piatto - Main Course 

Arrosticciata di maiale  

(pancetta aromatizzata al forno) 

Roast pork selection 

(oven-baked seasoned pork belly) 

 

Dessert 

Papassini e peschine 

Papassini and peschine pastries 

 
 
 
 
 

*in assenza di reperimento del prodotto fresco, avvisiamo la clientela che il prodotto potrebbe essere congelato. ​
* In case fresh items are not available, frozen ones will be used for this meal. ​

 

Si prega di informarci di eventuali allergie o intolleranze. If you have any allergies or intolerances please let us know.  



 
 
 

 
 

GIOVEDì - THURSDAY 
 

Il nostro Buffet di antipasti e contorni - Our buffet of appetizers and side dishes 

Menù Gourmet  
 

Primo piatto - First Course 

Risotto al pesto di rucola, crema di 

Parmigiano Reggiano  

Risotto with rocket pesto and Parmigiano 

Reggiano cream 

 

Secondo piatto - Main Course 

Tagliata di manzo, rucola e Grana Padano 

Sliced beef steak with rocket and Grana 

Padano  

 

 

Dessert 

Dessert del giorno  

Dessert of the day 

Menù Classico 
 

Primi piatti - First Courses 

Pasta al pomodoro e basilico 

Pasta with tomato and basil 

Pennette all’arrabbiata 

Pennette all’arrabbiata 

 

Secondi piatti - Main Course 

Filetto di orata* alla griglia  

Grilled sea bream* fillet 

Paillard di manzo alla griglia  

Grilled beef paillard 

 

Dessert 

Dessert del giorno  

Dessert of the day 

Menù Sardo 
 

Primi piatto - First Course 

Fregola Sarda ai frutti di mare 

Sardinian Fregola with seafood 

 

 

 

Secondo piatto - Main Course 

Calamari* in salsa piccante  

Calamari* in spicy sauce 

 

 

 

Dessert 

Formaggelle 

Formaggelle (Sardinian cheese pastries) 

 
 
 
 
 

*in assenza di reperimento del prodotto fresco, avvisiamo la clientela che il prodotto potrebbe essere congelato. ​
* In case fresh items are not available, frozen ones will be used for this meal. ​

 

Si prega di informarci di eventuali allergie o intolleranze. If you have any allergies or intolerances please let us know.  



 
 
 

 
 

VENERDì - FRIDAY 
 

Il nostro Buffet di antipasti e contorni - Our buffet of appetizers and side dishes 

Menù Gourmet  
 

Primo piatto - First Course 

Tagliolini* di pasta fresca con vongole e 

bottarga  

Fresh tagliolini* with clams and bottarga 

 

 

Secondo piatto - Main Course 

Seppiette* in umido, peperoni, patate e olive 

Braised baby cuttlefish* with peppers, 

potatoes and olives  

 

 

Dessert 

Dessert del giorno  

Dessert of the day 

Menù Classico 
 

Primi piatti - First Courses 

Pasta al pomodoro e basilico 

Pasta with tomato and basil 

Pennette all’arrabbiata 

Pennette all’arrabbiata 

 

Secondi piatti - Main Course 

Filetto di orata* alla griglia  

Grilled sea bream* fillet 

Paillard di manzo alla griglia  

Grilled beef paillard 

 

Dessert 

Dessert del giorno  

Dessert of the day 

Menù Sardo 
 

Primi piatto - First Course 

Culurgiones sardi burro e salvia 

Sardinian Culurgiones with butter and sage 

 

 

 

Secondo piatto - Main Course 

Cinghiale* in agrodolce  

Sweet and sour wild boar 

 

 

 

Dessert 

Gelato alla crema*, crumble di amaretto 

Custard ice cream with amaretti crumble 

 
 
 
 
 

*in assenza di reperimento del prodotto fresco, avvisiamo la clientela che il prodotto potrebbe essere congelato. ​
* In case fresh items are not available, frozen ones will be used for this meal. ​

 

Si prega di informarci di eventuali allergie o intolleranze. If you have any allergies or intolerances please let us know.  



 
 
 

 
 

SABATO - SATURDAY 
 

Il nostro Buffet di antipasti e contorni - Our buffet of appetizers and side dishes 

Menù Gourmet  
 

Primo piatto - First Course 

Gnocchi di patate*, gorgonzola e noci 

Potato gnocchi* with gorgonzola and 

walnuts 

 

 

Secondo piatto - Main Course 

Lonza di maiale in crosta 

Pork loin in crust 

 

 

 

Dessert 

Dessert del giorno  

Dessert of the day 

Menù Classico 
 

Primi piatti - First Courses 

Pasta al pomodoro e basilico 

Pasta with tomato and basil 

Pennette all’arrabbiata 

Pennette all’arrabbiata 

 

Secondi piatti - Main Course 

Filetto di orata* alla griglia  

Grilled sea bream* fillet 

Paillard di manzo alla griglia  

Grilled beef paillard 

 

Dessert 

Dessert del giorno  

Dessert of the day 

Menù Sardo 
 

Primi piatto - First Course 

Lorighittas fatte in casa, zafferano e bottarga 

Homemade lorighittas with saffron and 

bottarga 
 

  

 

 

 

Secondo piatto - Main Course 

Zuppetta cozze di Olbia e vongole 

Olbia mussel and clam stew 
  

 

 

 

 

Dessert 

Cono di pane carasau zuccherato con 

mandorle e agrumi 

Sweetened carasau bread cone with almonds 

and citrus 

 
 
 
 
 

*in assenza di reperimento del prodotto fresco, avvisiamo la clientela che il prodotto potrebbe essere congelato. ​
* In case fresh items are not available, frozen ones will be used for this meal. ​

 

Si prega di informarci di eventuali allergie o intolleranze. If you have any allergies or intolerances please let us know.  



 
 
 

 
 

DOMENICA - SUNDAY 
 

Il nostro Buffet di antipasti e contorni - Our buffet of appetizers and side dishes 

Menù Gourmet  
 

Primo piatto - First course 

Trofie zucchine e gamberetti* 

Trofie with zucchini and shrimp* 

 

 

 

Secondo piatto - Main Course 

Calamaro* ripieno, pomodori datterini e 

olive 

Stuffed calamari* with datterino tomatoes 

and olives 

 

 

Dessert 

Dessert del giorno  

Menù Classico 
 

Primi piatti - First courses 

Pasta al pomodoro e basilico 

Pasta with tomato and basil 

Pennette all’arrabbiata 

Pennette all’arrabbiata 

 

Secondi piatti - Main course 

Filetto di orata* alla griglia  

Grilled sea bream* fillet 

Paillard di manzo alla griglia  

Grilled beef paillard 

 

Dessert 

Dessert del giorno  

Dessert of the day 

Menù Sardo 
 

Primi piatto - First course 

Zuppa Gallurese 

Homemade lorighittas with saffron and   

bottarga 

 

 

Secondo piatto - Main course 

Maialetto sardo arrosto  

Roast Sardinian suckling pig 

 

 

 

Dessert 

Seadas al miele 

Seadas with honey  

 
 
 
 

*in assenza di reperimento del prodotto fresco, avvisiamo la clientela che il prodotto potrebbe essere congelato. ​
* In case fresh items are not available, frozen ones will be used for this meal. ​

 

Si prega di informarci di eventuali allergie o intolleranze. If you have any allergies or intolerances please let us know.  


